
 

 

鶏ボンジリ自動脱骨機  

簡易型 

概要 
この度、大量生産ではなく、スペース的にコンパクトな装置のニーズに対して 

半自動脱骨・カット機の装置の製作致しました。 

打抜きの受皿が左右に移動して左右端にてボンジリの尾骨の打抜きを行います。 

抜いた骨は打抜き部より下部へ排出されます。受皿に残ったボンジリを取り、 

次のボンジリを受皿に置きます。 

機械主要部はステンレス製でＨＡＣＣＰを意識した衛生的な処理を行える構造です。 

機械構造はシンプル、スペース的にもコンパクトです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

仕様 

電源容量: 単相１００Ｖ 15 A 

打抜駆動: ステッピングモーター 125W  4.4A  打抜ストローク: 108mm 

受皿左右駆動: ステッピングモーター125W  4.4A  左右ストローク: 200mm 

機械重量 約 80kg 

機械寸法 W 625×H 1410×L 560(mm) 

 

 
ボンジリ搬出 

中骨搬出 

 

平面図 

正面図 

鶏・マーくん 
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ボンジリ カットパターン 

 

 

 

 

 

 

 

①        ②      ③       ④      ⑤ 

・歩留り （75～77％）   （ 47％ ）     （70～75％）     （72～75％）    ( 47% ) 

・骨抜き穴径  （φ13、φ16 ） ：テールの大きさで選択 

＜カットパターン＞ 

① ・・・骨抜きだけ 

② ・・・骨と同時に脂壺を除去する方式 

③ ・・・骨除去と同時に脂壺を左右に切り分ける方式 

④ ・・・骨除去と同時に脂壺を残したまま半分カットする方式 

⑤ ・・・骨と脂壺を除去して半分カットする方式 
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