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概 要    

角切り（サイコロカット）したい鶏肉や豚肉、牛肉、内臓等をトレイに載せて縦切りし、そのまま自動的に

９０度回転させて角切りするものです。 

角切りされた肉は、トレイから容器に落下させます。 

従来は 2台のマルチカッターを直角に配置して、１台目のマルチカッターで切って、２台目のコンベア上に

落下する時に裏返しに反転させ、直角に進行させて角切りにする方法が一般的ですが、確実に直角にできま

せんでした。 

構造と特徴  

・この方式は、チェーンコンベアの上に固定されたベースの上に、回転自在に保持されたトレイが左右の案

内板に抱かれて移動し、作業者が１人で原料を移動中のトレイに載せるだけです。  

・本装置にはマルチカッターが２本設置してあり、１本目で縦方向に切り、２本目の途中で９０度回転しま

す。このまま進み２本目のマルチカッターで横方向に切り、角切りが連続的に、正確に出来ます。  

・この２本目を外せば、一方向のみのカットもできます。  

・刃の幅を替えると製品の幅は変えられます。幅の広いものと、狭いものの組み合わせも出来ます。  

・コンベアの下にはカバーが設けられているので、落下した屑などは掃除の時に洗い流し、最下流でまとめ

て収集します。  

 ・マルチ刃の取り外しは工具無しでユニット毎外せます。  

【装置外観】 
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カット例 

 

 

 

 

 

 

寸法図 


