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＝＝特徴＝＝ 

・原料（ブロック肉）をベルトコンベアに載せるだけの簡単作業です。 

 刃物まで搬入コンベアで搬送されて、自動カットされて出口コンベアで搬出されます。 

・出口側に受け渡しコンベアを設けて、もう一台マルチカッターを設置すれば、サイコロカットでき

ます。 

・工具を使用せずに、コンベアやカバー、刃物ユニットがワンタッチ分解できるので掃除が簡単で

す。 

・本体はキャスター付きですので、移動も簡単に行えます。 

・刃物の回転は作業者からは見えないので、恐怖心は有りません。 

 上面と側面のカバーを透明カバーにしてありますので、刃物が駆動している確認は出来ます。 

・主要部はステンレス製ですので、ベルトコンベアも丸洗いが出来ます。 

・予備刃ユニットは、専用の受け具に収納し安全カバーが付属されます。 

・ベルトコンベア、丸刃は単独で回転数が変更できます。 

 ・刃物やベルトに、必要以上の無理な力が加わると、過負荷検知で停止して機械が壊れないよう

にしてあります。 

 

 

 

 

 

ブロック肉用  

 

・豚肉（大貫）のブロック肉を専用でカットす

る、大型のマルチカッターです。 

・衛生対策（掃除）の為に、コンベアやカバー

類が工具を使用しないで分解できます。 

・大径の丸刃を使用しております。 

・カット幅は、ご要望に応じて作成致します。 
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